Doradca

smaku
pyszny tort!
MARZENCIA2007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

jajko 6 szt
cukier 6 tyzka
maka 6 tyzka
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
$mietana 18 proc 1 litr
$niezka 2 szt
czekolada 2 szt
kreméwka 0,5 litr

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt:

Ubi¢ piane z biatek, doda¢ cukier. Zéttka roztrzepac i doda¢ do piany. Na koniec zmieszang make z
proszkiem do pieczenia. Delikatnie wymieszac¢. W tortownicy wysmarowac tylko spdd. Na spéd
potozy¢ papier pergaminowy, wylac ciasto i piec.

Masa:
Zmiksowac¢ kremoéwke, Smietane, $niezki i rozpuszczone na parze czekolady. Do masy mozna

dodac¢ wiorki kokosowe.

*RkBiszkopt podzieli¢ na 3 czesci. Kazdg czes¢ nasaczyd (spirytus + cukier + woda + sok z
cytryny). Przektada¢ masa. Dekoracja to juz Wasz pomyst

Czas pieczenia: 60 minut



