Doradca
smaku

Gotgbki a la Leopard

PIOTR46

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 1-2

SKEADNIKI
kietbasa biata 2 szt
zabek czosnku 1 szt
przecier pomidorowy 1/2 puszki
$mietana 2 tyzki

Pieprz biaty mielony Prymat

biata kapusta 4 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z lisci wycia¢ zgrubienia u nasady, wrzuci¢ na 2 minuty do osolonego wrzatku, wyja¢, przestudzic,
posypac biatym pieprzem. Rozkrojonym czosnkiem przetrze¢ liscie kapusty z jednej strony. Kazda
kietbase zawing¢ w dwa liscie, mozliwie ciasno i doktadnie. Utozy¢ \"gotgbki\" w naczyniu
zaroodpornym, podla¢ kilkoma tyzkami wody, przykry¢, zapieka¢ w rozgrzanym piekarniku okoto
25 minut. Zdja¢ pokrywe, posmarowac je koncentratem wymieszanym ze $mietang i jeszcze bez
przykrycia zapiekac - az powierzchnia lekko zbrgzowieje. Podawac¢ bardzo gorace z pieczywem lub
odsmazanymi na stonince ziemniakami.



