Doradca
smaku

Pijane Sliweczki z serem i orzechami

SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+
SKEADNIKI
sliwek suszonych bez pestek, najlepsze beda
kalifornijskie (nasze polskie wedzone maja zbyt dymny 15
posmak do tych koreczkéw)
tyzeczka cukru (albo miodu) 1
g sera biatego 100
czubata tyzka posiekanych drobno albo zmielonych 1
orzechéw wioskich
cukier 1 tyzka
orzechy wioskie 1-2 tyzki (drobno posiekane)
kiwi 2 plasterki (kandyzowane)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sliwki wtozy¢ do stoiczka i zala¢ brandy zmieszang z miodem. odstawi¢ na noc do loddwki. Sliwki
doktadnie osgczy¢ (brandy mozna wypi¢ albo dodac do innego dania). Serek rozetrze¢ z jogurtem i
posiekanymi orzechami. Wytozy¢ o 0,5 tyzeczki na kazda Sliwke, koreczki nadzia¢ na wykataczki.
Kazdego posypac odrobing rozdrobnionych orzechéw i ozdobi¢ kawateczkiem kandyzowanego kiwi.
Podawac utozone koliscie na talerzu, z dodatkiem sosu. Mato efektowny talerzyk zawinetam po
prostu w folie aluminiowg i od razu nabrat \"klasy\" :-) Sos: jogurt rozetrze¢ z miodem i
posiekanymi orzechami. Podawac¢ do pijanych sliwek.



