Doradca

smaku
Corky Ananas z kietbasag
SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
kawatek, peto, cienkiej kietbasy (powinna by¢ dobrej jakosci,
dobrze przyprawiona; ja uzytam tzw. godralskiej)
kawatek sera zéttego twardego 1
lisci sataty i cykorii kilka
ananas z puszki 4 plastry
ananas 1 tyzka drobosiekanego
sos chili 1 tyzka (stodko-pikantny)
jogurt naturalny kilka tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kietbase obieramy z ostonki i kroimy na plasterki grubosci ok. 3-5mm. Podsmazamy je na suchej,
rozgrzanej patelni az zrumienia sie z obu stron. Ser kroimy na kawatki m/w 2x2x0,5cm, plastry
ananasa kroimy kazdy na 6 kawatkéw. Koreczki sktadamy w nastepujgcej kolejnosci: krazek
kietbasy+kawatek ananasa+kawatek sera+ kawatek ananasa i na wierzch krazek kietbasy - catos¢
spinamy wykataczkg lub szpadka. Uktadamy na pdtmisku lub tacy, wytozonej satata i cykoria.
Podajemy z sosem. Sos: jogurt mieszamy z posiekanym ananasem i sosem chili, ew. doprawiamy
sproszkowanym chili w/g gustu, ale sos powinien by¢ wyrazisty i dos¢ pikantny.



