Doradca

smaku
Koreczki - kanapeczki
SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
plasterkow sera zé6ttego twardego kilka
tyzeczki masta 1-2
gatazek natki pietruszki kilka
chleb kilka kromek
schab pieczony kilka (plasterki)
majonez 4-5 tyzek
papryka marynowana 1-2 kawataki
sol Sos:
Pieprz czarny mielony Prymat sos:
papryka marynowana kilka czerwona

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kromki chleba okroi¢ ze skérki, posmarowac cieniutko mastem. Z chleba, schabu i plastréw sera
wycig¢ foremka taka ilo$¢ elementéw ile chcemy mieé koreczkéw. Mozna tez po prostu pocigé
sktadniki na kwadraty. Na kawatkach chleba ktadziemy kawatki schabu i sera. Kawafki
marynowanej papryki nacinamy z jednej strony w paseczki i uktadamy na wierzchu koreczka
spinajac catos¢ szpadka albo wykataczka. Ozdabiamy listami natki. Koreczki uktadamy na desce
albo tacy, podajemy z sosem. Sos: majonez mieszamy z posiekang papryka (mozna zmiksowac),
doprawiamy ew. solg i pieprzem, podajemy do koreczkéw.



