Doradca
smaku

Boczkowe zawijaski z niespodzianka

SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

cienkich plastréow chudego boczku wedzonego, parzonego (po jednym na 10-15
roladke)
moreli suszonych (j.w.) 10-15
migdatow 10-15
kawatek sera zé6ttego twardego, ok 10dkg 1
konfitura morelowa 1 tyzka
Papryka stodka mielona Prymat do smaku:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Morele mozemy namoczy¢ w alkoholu, ale nie jest to konieczne. Powinny by¢ jednak dos¢ miekkie,
nie za bardzo wysuszone. Do kazdej, w miejsce po pestce, wktadamy po jednym migdale i
stupku/kawatku zéttego sera, \"zamykamy\" owoc. Z plastréw boczku odkrawamy skére jesli jg ma i
wycinamy delikatnie ew. chrzastki. Kazdy plaster oprészamy lekko papryka mielong, uktadamy
przy jednym brzegu jedng morele i zwijamy a nastepnie spinamy drewniang wykataczka. Tak
przygotowane roladki uktadamy na suchej, mocno nagrzanej patelni i obsmazamy ze wszystkich
stron. Zrumienione zawijaski przektadamy na pétmisek i podajemy gorgce z dodatkiem sosu. Sos:
jogurt mieszamy z konfiturag morelowg i doprawiamy sosem stodko-ostrym chili w/g wtasnego
smaku.



