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Keks herbaciany

.. ™3 BERNIKA

N
A

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 3-4

SKEADNIKI

filizanka zimnej, mocnej herbaty (uzytam earl grey) taka wieksza

filizanka

brazowy cukier 1 szklanka
jajko 3

maka krupczatka 3 szklanki

2 tyzeczki proszku do pieczenia,
cynamon 1/2 tyzeczki
cukier puder

bakalie 2504

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Bakalie przesypujemy do matej miseczki, mieszamy. Zalewamy zimng herbata iO odstawiamy na
noc pod przykryciem. Nastepnego dnia bakalie odsaczamy, natomiast zostawiamy herbate - nie
wylewamy .

Jajka ubijamy z cukrem i nadal ucierajgc stopniowo dodajemy na przemian: odtozong herbate oraz
make wymieszang z proszkiem do pieczenia i przyprawami. Na koncu wysypujemy bakalie i
mieszamy doktadnie tyzka.

Ciasto przektadamy do nattuszczonej i posypanej butka tartg formy w ksztatcie wienca o srednicy
24 cm albo kekséwce. Wstawiamy do nagrzanego do 180 st.C piekarnika i pieczemy okoto 1
godziny.

Kiedy ciasto sie ostudzi, wyjmujemy z formy i po ostudzeniu posypujemy cukrem pudrem.



