Doradca

smaku
Seledynowa terrina
MONIKA193
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4
SKELADNIKI

Smietana kreméwka 250 ml
biatko 1 sztuka
koper 1 peczek
rzodkiewka 1 peczek
czosnek 2 zabki
mieta 3 gatazki
sok wycisniety z potéwki cytryny
sol do smaku
Zelatyna wieprzowa Prymat
twarozek 25 (Smietankowy)
ogorek 1 kg
kwasna Smietana 40 dkg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Dwa ogérki odtozy¢, a reszte obrac i drobno pokroi¢. Odtozone ogérki pokroi¢ wzdtuz nozem
szczelinowym w cienkie plasterki, oprészyc¢ solg i odstawi¢ w chtodne miejsce. Do drobno
pokrojonych ogérkéw dodad twarozek i gestg $mietane oraz pét peczka koperku. Zmiksowad na
krem. Przyprawi¢. Podtuzng forme keksowa wytozy¢ przeZroczystg folia. W niej utozy¢ osaczone
paski ogérkéw tak, aby jeden lekko nachodzit na drugi. Mase serowg potgczy¢ z rozpuszczong
zelatyna, ubita $mietang oraz piang z biatka. Potowe masy wymieszac z rzodkiewka pokrojong w
stupki, zas reszte potaczy¢ z posiekang mieta. Obie masy umiesci¢ w formie. Przykry¢ zwisajgcymi
ogérkami. Ochtadzad przez noc.



