
Ciasteczka cebulowe

PAWEL007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 1 szklanka

masło 10 dkg

żółtko jajek

śmietana 18 proc 3 łyżki

proszek do pieczenia łyżka

cebula biała 2

mak 5 dkg

sól

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mąkę wymieszać ze szczyptą soli i proszkiem do pieczenia,dodać masło,śmietanę i żółtko,zagnieść
ciasto.Cebulę pokroić w drobna kostkę i wsypać do ciasta,dokładnie je wyrobić potem rozwałkować
i foremkami wycinać różne kształty.Ciasteczka ułożyć na wysmarowanej tłuszczem blasze,posypać
makiem.Wstawić do piekarnika,piec w tem. 180*c na złoty kolor.


