
jajka faszerowane

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

jajko 4

Bułka tarta klasyczna Prymat

mleko 2 łyżki

śmietana 2 dag

Szczypiorek cienki

koperek

sól i pieprz do smaku

tłuszcz do smażenia

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane jajka przekroić na pół bez obierania ze skorupek. Delikatnie wyjąc żółtko wraz z białek
bez naruszenia skorupki. Jajka posiekać a następnie przepuścić przez maszynkę wraz z bułką
namoczoną wcześniej w mleku. Do masy dodać zieleninę, trochę bułki tartej, śmietanę i doprawić
do smaku. gotową masę nakładać do pustych skorupek. Podsmażyć na rozgrzanym tłuszczu.


