Owocowa pizza

SKEADNIKI

maka pszenna
woda

drozdze

sél

oliwa

twarozek
cukier

cukier waniliowy
cukier brazowy
truskawki
borowki

cukier puder

brzoskwinie

Doradca
smaku

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1,5 szklanki
100 ml

3 dag

1 szczypta
3 tyzki

25 dag

3 tyzki

1 tyzeczka
2 tyzeczki
8 sztuk

1 tyzka

2 tyzki

2 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Rozkruszone drozdze wymiesza¢ z cukrem, 2 tyzkami maki i 50 ml wody. Odstawi¢ do wyrosniecia.
Make przesiac z sola, dodac pozostatg wode, rozczyn i oliwe. Ciasto zagnie$¢, podzieli¢ na 4 czesci,

©

ILOSC
PORCJI
5+

rozwatkowac i wywing¢ brzegi, utozy¢ na wysmarowanej oliwg blaszce i piec przez 10 minut w

temp. 220 stopni, serek wymiesza¢ z cukrem bragzowym i waniliowym, owoce pokroi¢ na plasterki.

Spody pizzy posypac cukrem pudrem, wytozy¢ twarozek, utozy¢ na nim owoce i piec przez 15

minut.



