Doradca
smaku

Sernik na biszkoptach

SKEADNIKI

Biszkopty

jajko

twarédg

masto Smietankowe
cukier puder

cukier waniliowy
skérka z cytryny
maka ziemniaczana

polewa czekoladowa

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 opakowanie
6 sztuk

1 kg

1 kostka

30 dag

2 tyzeczki

1 tyzka

2 tyzki

1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ILOSC
@ PORCJI
5+

Biszkopty wytozy¢ w wysmarowanej mastem i wysypanej maka blaszce. Masto utrze¢ z cukrem
pudrem i cukrem waniliowym na puszysta mase, dodawad do niego po jednym z6ttku i ciggle
ucierac. Nastepnie dodawa¢ porcjami twardg ( ciagle ucierajac). Gdy juz twarég bedzie dodany
nalezy dodawad po tyzce piany z biatek i startg skérke z cytryny, wsypaé make i wymiesza¢. Mase
wytozy¢ na biszkopty. Piec przez co najmniej 60 minut w temp. 180 stopni. Po wystudzeniu pola¢

polewa czekoladowa.



