Doradca

smaku

Suréwka z baktazandw i papryki
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SKELADNIKI

cebula 1 sztuka

papryka zielona 1 stragk

oliwa 3 tyzki

koperek 1 tyzka

sok z cytryny 1 tyzka

sol do smaku

Pieprz czarny mielony Prymat do smaku

cukier do smaku

baktazan

natka pietruszki 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Baktazany nalezy umy¢, po czym obrac je ze skérki, pokroi¢ w talarki. Cebule obra¢ i drobno
posiekaé. Papryke optukaé, wydrazy¢ z niej gniazda nasienne, posiekac. Wszystkie sktadniki
wymieszaé, potaczy¢ z olejem, dodac zielenine. Przyprawi¢ do smaku sokiem z cytryny, sola,

cukrem i pieprzem.



