
tarta śliwkowa

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

mąka 25 dag

masło 12 dag

cukier puder 10 dag

żółtko jajek

śliwki 75 dag

cukier 15 dag

cynamon

woda zimna 1-2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

z mąki, masła, cukru, żółtka zagnieść ciasto i schłodzić je. Śliwki umyć i pozbyć się pestek. 1/3
cukru zrumienić na patelni dodać śliwki i pozostały cukier, następnie dodać cynamon i całość
zrumienić. 2/3 Ciasta wyłożyć formę do tarty a także brzegi. Ułożyć śliwki i na wierzchu zrobić z
pozostałego ciasta kratkę. Piec ok. 30 minut.


