Doradca
smaku

ocet z kolendry

NOCULOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

SKELADNIKI
ocet winny 0,5 litr
nasiona kolendry 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Nasiona kolendry ttuczemy w mozdzierzu. Wsypujemy do pétlitrowej butelki i zalewamy octem
winnym. Odstawiamy w ciepte, zacienione miejsce na 2 tygodnie, mieszajac co 2-3 dni. Po tym

czasie przecedzamy i mamy gotowy ocet z kolendry



