
aronia a la borówki

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

aronia 2 kg

cynamon 1 łyżeczka

cukier waniliowy 1 szt

Goździki całe Prymat 2-3 szt

plasterki cytryny ze skórką kilka szt

cukier 1,4 kg

rum 100-200 ml

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Aronię posypać cynamonem i cukrem waniliowym,dodać roztłuczone goździki oraz kilka plasterków
cytryny ze skórką.Wysypać na głębszą blaszkę do pieczenie.posypać cukrem.Nie mieszać! Wstawić
do piekarnika na ok30minut,piec w 180 stopniach,aż się rozpusci cukier.mieszankę zalać
rumem,wymieszać i napełnić słoiki.odwrócić dnem do wystudzenia.


