Doradca

smaku
Francuz z nektarynkami
BARBARA11561
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
ciasto francuskie 2 szt
masa marcepanowa 150 gram
$mietana 30% 5 tyzek
migdaty 50 gram
nektaryny 8 szt
ptatki migdatowe 2 tyzki
cukier puder 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto francuskie rozmrozi¢,potozy¢ jeden na drugim i rozwatkowa¢ na wielko$¢ blaszki,na ktérej
bedziemy piekli ciasto.Blaszke optuka¢ zimng wodg.Marcepan zmiksowac ze $smietang,na miekka
mase.Przetozy¢ na ciasto,pozostawiajgc wolny brzeg.Migdaty zmieli¢ i posypac mase z
marcepana.Nektaryny pokroi¢ na plasterki i pouktada¢ na ciescie.Posypacd ptatkami
migdatowymi.Piec 20 minut w temp. 200 st.C.Przestudzone posypac obficie cukrem pudrem.



