Doradca

smaku
Satatka jajeczna
PATRYCJA40
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
jajko 5
kwasna smietana 1/2 litra
ocet kilka kropli
sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystko razem mieszamy i gotujemy na parze, dodajac 3 tyzeczki musztardy i 2 tyzeczki cukru.
Garnek z ubitymi jajkami wktadamy do wrzacej wody i ubijamy az zgestnieje - odstawiamy aby
ostygty. Wszystko razem ponownie wymieszac i dodajemy drobno posiekane ogérki kiszone,
grzyby marynowane - tak przygotowang satatke podaje sie do wedlin.



