
Placek z rabarbarem

SMACZNAPYZA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 5 sztuk

cukier 1 i 1/3 szklanki

mąka pszenna 3 szklanki

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

masło 200 gram

ekstrakt waniliowy 1 łyżeczka

maślanka 1/2 szklanki

rabarbar 4-5 łodyg

kruszonka; masło 50 gram

mąka 1/2 szklanki

cukier 1/2 szklanki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Rabarbar umyłam, osuszyłam, obrałam i pokroiłam na kawałki m/w 2 cm długości. Składniki
kruszonki roztarłam palcami aż się połączyły, przesypałam do torebki foliowej i włożyłam do
lodówki. Jajka ubiłam z cukrem na puszystą masę. Cały czas ubijając wlałam cienkim strumieniem
rozpuszczone, ostudzone masło. Miksując dodałam mąkę przesianą z proszkiem do pieczenia i 2
szczyptami soli. Dolałam też maślankę i ekstrakt waniliowy. Ciasto przelałam na blachę wyłożoną
papierem do pieczenia, u mnie blacha 25x35cm.. Na wierzchu ułożyłam gęsto kawałki rabarbaru i
posypałam grudkami kruszonki. Wstawiłam do piekarnika nagrzanego do 170 st. C i piekłam ok. 45
min..

do odmierzania składników użyłam szkl. poj. 220 ml


