Doradca
smaku

Biszkopt - przepis podstawowy

JOLANKA1l
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI

jajko 6 szt
maka tortowa 1,5 szklanki
cukier 1,5 szklanki
proszek do pieczenia 1 czubata tyzeczka
olej 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ na sztywno, dodawac po jednym zéttku i tyzce cukru i dalej ubijaé. Nastepnie stopniowo
dodawac make wymieszang z proszkiem do pieczenia i miesza¢ delikatnie tyzka. Na koniec dodac
olej i delikatnie wymieszaé. Piec w temp.180 st.C przez 35-40 min.



