
smalec

PAWEL007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

słonina 75 dkg

cebula biała

czosnek 2 ząbki

Liść laurowy suszony Prymat

cząber 1 łyżka

majeranek 1 łyżka

oregano 1 łyżka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Słoninę pokroić w kosteczkę,stopić w garnku o grubym dnie.Pod koniec włożyć obrane
posiekane,cebulę i czosnek.Garnek zdjąć z ognia,wsypać zioła,dodać liść
laurowy,wymieszać.Smalec przelać do naczynia,w czasie zastygania można kilkakrotnie
zamieszać,żeby skwarki równomiernie się rozłożyły.


