
Cebula z grilla

KRYSTYNA32

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

cebula 5 szt

miód 1/3 szk

czosnek 2 ząbki

koperek 2 łyżki

ser żółty 15 (tarty)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Czosnek przecisnąć przez praskę i wymieszać z miodem. Cebulę obrać i przekroić na pół, polać
przygotowaną marynatą. Odstawić na godzinę, a następnie upiec na grillu. Ser wymieszać z
koperkiem i nałożyć na cebulę. Piec jeszcze ok. 2-3 min. do momentu aż ser rozpuści się.


