Doradca

smaku
Kruche paluszki
IZABELA29
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
margaryna 2509
cukier 125¢g
cukier waniliowy 1
maka pszenna 175¢
zagestnik 175¢
migdaty 759

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na ciasto margaryne utrzec na biatg mase z cukrem i cukrem waniliowym .Dodac 1 jajko i dobrze
mieszac.Nastepnie dodac make i zagestnik ,dodawany po tyzeczce do masy .Pozniej pod koniec
ubijania migdaty.Ciastem napetnic szpryce z zgbkowang koncéwka ,wyciskac paluszki dtugosci 5
cm bezposrednio na blache do pieczenia.Piec w nagrzanym do 200 * C piekarniku przez 10 -15
minut.

na polewe
wtozyc do garnuszka ,zanurzyc w kapieli wodnej i podgrzewac na wolnym ogniu stale mieszajac ,az
sie roztopi ,spryskac kuwerturg zimne paluszki.



