
Makowiec cytrynowy

GOOFY9

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

Ciasto:

mąka 30 dag

cukier 30 dag

masło 1 kostka

jaja 7 szt

cytryna 1 szt

proszek do pieczenia 2 łyżeczki

masa

mak 30 dag

jaja 3 szt

cukier puder 1 szklanka

cukier waniliowy 1 opakowanie

olejek migdałowy

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mak sparzamy i 3 razy mielimy. Żółtka ucieramy z cukrem dodajemy aromat migdałowy, ubitą
piane z bialek. Masło ucieramy z cukrem i żółtkami, dodajemy skórkę i sok z cytryny oraz mąkę i
proszek do pieczenia. Całość łączymy z ubitą pianą i delikatnie mieszamy. Połowę ciasta wlewamy
do tortownicy, układamy warstwę maku, którą przykrywamydrugą warstwą ciasta. Pieczamy 40
min. w 180 st.


