
pikantny przekladaniec serowy

ROBERT16

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

4 okragle plastry kielbasy

4 plasterki swiezego ogorka

lyzka pasty pomidorowej

lyzka gestej kwasnej kremowki

łyżka posiekanego koperku

ser salami 8 plastrów

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

pomiedzy plasterki sera wkladamy plaster wedliny i ogorka lekko uciskamy wierzch smarujemy
pasta pomidorowa przybieramy dekoracyjnie duzym kleksem smietany wymieszanej z koperkiem
podajemy nie pozniej niz 15 min po przygotowaniu na porcjowym talerzyku przybranym czastkami
pomidora i zielenina


