
Czekoladowe rodzynkowce

SYLWIACHMIEL

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 2 filizanki

cukier 3/4 filizanka

jajko 2 sztuki

masło 0,5 filiżanki

rodzynki 1 filiżanka

Czekolada tabliczka 1 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ucieramy jajka z cukrem na puch.Wsypujemy przesianą mąkę i miękkie
masło.Miksujemy.Wsypujemy odsączone rodzynki i kawałki czekolady.Dokładnie mieszamy.Ciasto
bedzie lepkie i dość gęste.
Masę nabieramy łyżką i niewielkich odstępach układamy na blasze wyłożonej papierem do
pieczenia.Pieczemy około 15 minut w temp.180 stopni.


