Doradca

smaku
Pizza ziemniaczana
HANNA13
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
ugotowane ziemniaki 60 dkg.
jaja 2 szt.
maka 1/2 szkl.
gatka muszkatotowa 1 szczypta
pieprz, sol
Nadzienie:
pieczarki 10 dkg.
parowki 10 dkg
Z6tty ser 10 dkg.
koncentrat pomidorowy 1 tyzka
masto 2 dkg.
Papryka stodka mielona Prymat 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane ziemniaki przecisna¢ przez praske i ostudzi¢. Dodac jaja, sél, pieprz i gatke. Wszystko
wymiesza¢ z maka, szybko wyrobi¢. Wytozy¢ ciasto do duzej tortownicy wysmarowanej mastem i
posypanej butka, cienko posmarowac olejem.

Pieczarki umy¢, osaczy¢, pokroi¢ drobno i podsmazy¢ na oleju. Doda¢ koncentrat i paréwki
pokrojone w plasterki, doktadnie wymieszad.

Mase rozsmarowac na przygotowanym ciescie, posypac startym z6ttym serem i widrkami masta, a
na koncu papryka. Wstawié pizze do nagrzanego piekarnika i piec 30 min.



