Doradca

smaku
salatka pikantna z serow
ROBERT16
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

duza filizanka grubo posiekanych orzechow wloskich
szklanka gestej smietany

1/2 malego kieliszka wytrawnego sherry

swiezo zmielony pieprz

gatka muszkatatowa

winogrona kilka matych kisci
winogrona biate kilka matych kisci
ser 10 dag (gérski)
ser gouda 10 dag

ser plesniowy 15 dag

ser ementaler 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

oplukane winogrona kroimy na polowe usuwamy pestki dodajemy orzechy i pokrojone w drobna
kostke sery skladniki lekko mieszamy przygotowujemy sos ser plesniowy rozcieramy widelcem
dodajemy smietane sherry pieprz i galke muszkatalowa salatke nakladamy do szklanych
pucharkow sos podajemy oddzielnie w sosjerce



