Doradca

smaku
Szarlotka klasyczna
HANIAA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI

maka pszenna 3,5 szklanki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
margaryna 250 ¢
cukier 3/4 szklanki
cukier waniliowy 1 opakowanie
jajko 1
jabtka 1 kg
cynamon 2 tyzeczki

Butka tarta klasyczna Prymat 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki na ciasto (o temperaturze pokojowej) zagnies¢ rekoma. Podzieli¢ na dwie réwne czesci,
jedng czes$¢ wsadzi¢ do lodéwki na godzine. Drugg z czesci wytozy¢ réwno blache (tak ok
24x32cm), ponaktéwad widelcem. Podpiec ok. 10 minut w piekarniku.

Jabtka umy¢, obrad i zetrze¢ na tarce na najwiekszym oczku. Jesli bedg miaty duzo soku, odcisnac
go w rekach lub przez recznik. Wymiesza¢ jabtka z cynamonem. Mozna do nich doda¢ rodzynki
jesli ktos lubi.

Podpieczone ciasto posypac butka tartg i wytozy¢ na nie jabtka z cynamonem. Wyja¢ z lodéwki
druga czes(¢ ciasta i na tarce rowniez zetrze¢ bezposrednio na wytozone jabtka. Wsadzi¢ ponownie
do piekarnika na ok. 40-50 minut w temp. 180°C.



