Doradca
smaku

Zawijaniec z ciasta ziemniaczanego

HANNA13
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
ugotowane ziemniaki 75 dkg.
jajko 2 szt.
maka 4 tyzki
cebula 1 szt.
ttuszcz 1 tyzka
Sdl, pieprz, majeranek
Nadzienie:
pieczarki 10 dkg
jajko 1 szt.
Do wysmarowania blachy:
Butka tarta klasyczna Prymat 1 tyzka
wotowina 20 (gotowana)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na poczatku szykujemy nadzienie. Pieczarki podsmazy¢ z cebula i zmieli¢ razem z gotowanym
miesem. Dodac jajko, przyprawi¢ do smaku, wymieszac.

Zmieli¢ ugotowane ziemniaki, wymieszac z jajkami, a nastepnie dodac soli, pieprzu, majeranku,
make i zrobi¢ ciasto.

Rozwatkowac je nadajac ksztatt prostokata, posmarowac nadzieniem, zwingé. Wtozy¢ do wysokiej,
waskiej blachy wysmarowanej ttuszczem i wysypanej butka. Upiec.

Podawac na goraco najlepiej z sosem chrzanowym.



