Doradca

smaku
sernik waniliowy
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+
SKELADNIKI
3 galaeretki najlepiej réznokolorowe
serki homogenizowane 3
kreméwka 2 szklanki
cukier puder 5 tyzek
Zelatyna wieprzowa Prymat 6 tyzeczek
ananas z puszki 1 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Galaretki przygotowaé rozpuszczajac kazdg w 1,5 szklanki wrzatku w osobnej miseczce i
pozostawi¢ aby stezata. Zelatyne namoczy¢ a kiedy speczniej rozpusci¢ podgrzewajac. Spéd
tortownicy wytozy¢ biszkoptami . kremdéwke ubic¢ z cukrem pudrem mozna doda¢ jeszcze cukier
waniliowy. A potem doktadnie wymiesza¢ z serkiem i zelatyna. Ananasy pokroi¢ w kawatki. Stezate
galaretki w kostke. Delikatnie wymiesza¢ z masg serowg. Dotozy¢ owoce mogg to by¢ nawet
sezonowe np. truskawki. Powstatag mase wyla¢ na biszkopty. Wstawi¢ do lodédwki na pare godzin.



