Doradca

smaku
Kartoflanka z zacierkami
ANNA217
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
wtoszczyzna 1 peczek
olej 2 tyzki
bulion drobiowy 3 kostki
Lis¢ laurowy suszony Prymat
Gatka muszkatotowa mielona Prymat
suszony grzybek
ziemniaki duze 4 szt
sol
parowki 6 szt
natka pietruszki
zacierki: maka 1 szklanka
jajko 1 szt
woda 1-2 tyzki

Pieprz czarny ziarnisty Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wioszczyzne obra¢, umy¢ i poszatkowad. Podsmazy¢ w garnku na oleju. Zala¢ 2,5 litra wody,
wrzuci¢ kostki bulionowe, li$¢ laurowy, gatke muszkatotowg, pieprz, grzybek i gotowaé 15 minut.
Doda¢ pokrojone w kostke ziemniaki, gotowac az beda miekkie, doprawi¢ do smaku. Przygotowad
zacierki. Z ciasta odrywa¢ mate kawatki i wrzuca¢ na gotujaca sie na matym ogniu zupe,
wymieszaé gotowad 2-3 minuty. Z paréwek zdja¢ ostonki pokroié na plasterki, wrzuci¢ do zupy i
zagotowad. Przed podaniem p[osypac¢ natka.






