Doradca
smaku

Sernik z wiérkami kokosowymi

PIOGE?

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

30 MIN 5+

SKELADNIKI
Ciasto:
maka 20 dag
cukier 10 dag
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
z6ttko jajek 3 sztuki
margaryna 15 dag
ser
ser biaty 1 kg
zé6ttko jajek 6 sztuk
masto 15 dag
budyn smietankowy 2 sztuki
cukier 20 dag

PIANA DO PLACKA

biatko 6 sztuk
wiorki kokosowe 15 dag
biatko 3 sztuki
cukier 15 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



CIASTO: Wyrobi¢ ze wszystkich sktadnikéw ciasto. Wytozy¢ na blache.

PIANA DO CIASTA: Biatka ubi¢, doda¢ do nich widrki kokosowe.

SER: Masto, zéttka i cukier utrze¢ nastepnie da¢ do tego zmielony ser, budynie i pod koniec piane
ubita z biatek i wiérkami kokosowymi(10 dag). Wyla¢ na ciasto. Piec ok. 35 minut. Nastepnie
wyciggnad. Wyla¢ ubite biatka z cukrem. | dopiec ok. 15 minut. Po tym czasie wyciggng¢ i zimne
posypac widrkami kokosowymi.



