Doradca

sernik z rosg

smaku

WIOLETA13

SKEADNIKI

Na ciasto:

maka

margaryna
smalec

z6ttko jajek
proszek do pieczenia
cukier puder

Na ser:

zé6ttko jajek
mleko

cukier krysztat
zapach cytrynowy

olej

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

30 dkg

10 dkg

1 tyzka czubata
2 szt

2 tyzeczki

10 dkg

4 szt

2 szklanki

1 szklanka

0.5 szklanki (okoto)

Piana :6 biatek i szklanka cukru krysztatu

budyh $mietankowy
jajko

ser biaty

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1 szt
1 szt

1 (twarogowy)

ILOSC
PORCJI
5+



Ciasto zagnies¢, i wylepic blaszke wraz z bokami.

Sktadniki na ser wszystkie zmiksowac i wyla¢ na ciasto. Piec ok 50 min. 6 biatek ubi¢ z szkanka
krysztatu i wyla¢ na podpieczony sernik. Piec z piang ok 15 min. tak aby wytworzyty sie ztote
kropelki.Jesli z piang bedziemy podpieka¢ zbyt dtugo to -piana zbrazowieje.



