
Crostini Kamili

BERNIKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

pomidor

bazylia świeża kilka liści

oliwa 1 łyżeczka

ocet balsamiczny

Pieprz kolorowy Prymat w młynku

czosnek 1 ząbek

chleb tostowy 2 kromki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Kromki chleba tostwoego opiekła w tosterze potem przetarła czosnkiem przecięla na trojkąty.
Pomidora pokroiła (na tyle na ile umiała) drobno, Dodała listki bazyli porwane, oliwe, ocet i pieprz.
Wymieszała ulozyła na trójkatach z kromek, ozdobila bazylia (ale tylko do zdjecia), posypała
jeszcze raz pieprzem i zjadła, marudzac ze zrobiła sobie za mało:) Nastepnym razem doda na gore
troche fety.


