Doradca
smaku

Szarlotka

EWELINA38

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 5+

SKELADNIKI
maka tortowa 1/2 kg
cukier puder 3/4 szkl
jajko 1 szt
z6ttko jajek 3 szt
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
olej 2 tyzeczki
margaryna Kasia 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Twardg margaryne, cukier puder i przesiang make siekaé¢ nozem na stolnicy tak dtugo, az
przestang by¢ wyczuwalne grudki ttuszczu. Dodac pozostate sktadniki i wyrobi¢ gtadkie ciasto.
Owina¢ je w folie i wtozy¢ do loddwki.

Jabtka (ok 1,5 kg) obrac i drobno pokroi¢. Wtozy¢ do rondla, dola¢ ok 1/3 szkl wody i ogrzewad na
wolnym ogniu ciggle mieszajgc az woda odparuje a jabtka zmiekna.
Doda¢ do smaku cukier i cynamon albo jesli lubicie olejek Smietankowy.

Ciasto podzieli¢ na dwie czesci. Jedng (wiekszg) rozwatkowac i utozy¢ na dnie blaszki. Na to
wytozy¢ ostudzone jabtka i przykry¢ druga czescig (mniejsza) ciasta.

Wierzch lekko posmarowac roztrzepanym biatkiem i upiec.

Aby skrdci¢ czas przygotowywania na ciasto mozna uzy¢ gotowe jabtka prazone - osobiscie czesto
tak robie :)

SMACZNEGO :)



