Doradca

smaku
Muszle z kurkami
BERNIKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
makaronu conchiglioni 25049
kurek 250 ¢

tyzeczka masta

cebule 2 szt
pot kieliszka biatego wina

sol

pieprz

natka pietruszki

ser gouda (tarty)

ser gorgonzola 100 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na patleni tefloneowej na stopionym masle zeszkli¢ cebule pokrojone w kostke. Doda oczyszczone
kurki, wieksze pokroic mate zostawic w catosci. poddusic chwilke, zala¢ winem, zredukowac¢. Doda¢
smietane, starty ser lub plesniaka pokruszyc wszytko razem wymieszac, chwile poddusic zeby ser
sie stopit. Doprawic sola,pieprzem. W miedzyczasie ugotowa¢ makaron i nagrza¢ piekarnik.
Ostudzone, odcedzone tédeczki nadzia¢ sosem, ja robitam to tyzeczka upychajac je ostatecznie
paluchem i utozy¢ w zaroodpornym naczyniu, Wszystko zalac reszta sosu jesli pozostat, posypac
serem startym i natka. Zapieka¢ ok. 20 minut.

Szybko i pysznie. corka dzis powiedziata ze to byto arcydzieto:) po 5 muszlach miata dosc.



