Doradca

smaku
likier jabtkowy
ARTUR?7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKELADNIKI
jabtka 2 kg
sok z cytryny 1 szt
cynamon szczypta
spirytus 151
woda 11
cukier 1 kg
Gozdziki cate Prymat 3 zmiazdzone

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

jabtka zetrzed na tarce skropi¢ sokiem i dobrze wymieszac¢ przetozy¢ do naczynia. Zostawi¢ na noc
w cieptym miejscu. Nastepnego dnia dodac przyprawy i przetozy¢ do stoja zala¢ 1,2 | spirytusu i 1
szkl wody szczelnie zamknac na 10 dni i zostawi¢ w chidonym miejscu. Po tym czasie przecedzi¢
przez gaze. Miazge zala¢ wodg 1 szkl i odstawi¢ na noc i nastepnie przefiltrowac. Cukier rozpuscic¢
w 2 szkl wody podgrzewajac na matym ogniu. Ostudzi¢ i doda¢ do spirytusu dobrze wymieszac z
sokiem i przelad do stoika pozostawi¢ n a3 tyg do sklarowania po tym czasie przecedzic i przela¢
do butelek



