Doradca
smaku

Prosta satatka ze sledzi i ziemniakdow

SMACZNAPYZA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

SKEADNIKI
ziemniaki 2
tyzki Smietany 18% 2-3
tyzki majonezu 2-3

tyzeczka soku z cytryny 1

pieprz mielony do smaku:
szkl. mleka 1
czosnek 1 zabek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sledzie zalewamy mlekiem i odstawiamy na ok. 30 min. (mozna zostawi¢ w mleku na dtuzej jesli sg
bardzo stone). Ziemniaki gotujemy w tupinach do miekkosci, studzimy, obieramy, kroimy w
nieduza kostke. Cebule obieramy, kroimy w drobng kostke, przelewamy na sicie wrzatkiem,
osgczamy. Czosnek przeciskamy przez praske, dodajemy do $mietany i majonezu, doprawiamy
sokiem z cytryny i dodajemy dos$¢ duzo pieprzu. Wymoczone $ledzie osaczamy doktadnie, kroimy
w m/w jedno centymetrowe paski i przektadamy do miseczki. Dodajemy ziemniaki, cebule i sos,
doktadnie mieszamy. Tak przygotowang satatke odstawiamy na min. 1-2 godziny do loddwki.
Prosta i pyszna.



