Doradca

smaku
Krewetki w biatym winie
LILLA MY
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
krewetki ok. 400 g
cebula 1/2 szt.
czosnek 2 zabki
natka pietruszki 1/2 peczka
sol szczypta
pieprz szczypta

masto do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Na patelni rozpusci¢ masto, podsmazy¢ drobno pokrojong cebulke.

Gdy zmieknie, wrzuci¢ krewetki (jesli uzywamy mrozonych, nalezy je wczesniej rozmrozic).
Doda¢ wycisniety przez praske czosnek.

Delikatnie doprawic¢ solg i pieprzem, wymieszac.

Gdy troche odparuje, podla¢ winem.

Poddusi¢, poczekad az ptyn zmniejszy objetos¢.

Doda¢ posiekang natke, wymieszac.

Podawac z dowolnymi dodatkami, np. $wiezg bagietka, badZz makaronem.

Pycha :)



