Doradca
smaku

Keks ze skérka pomaranczowg

BANDITKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka tortowa 2 szklanki
cukier 3/4 szklanki
jajko 4 szt
proszek do pieczenia 1-2 lyzeczka
oliwa 1 tyzka
sok z cytryny 2 tyzki
skérka pomaranczowa 1 opakowanie
margaryna palma 125 gram
orzechy wioskie 3/4 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Orzechy posiekac. Rodzynki zala¢ wrzatkiem w miseczce, dzieki temu beda bardziej wilgotne i
obtacza¢ w mace. Margaryne utrze¢ z cukrem. W oddzielnym naczyniu przesia¢ make z proszkiem
do pieczenia. Wsypywad na przemian do margaryny i cukru 1 jajko, troche maki, jedno jajko make,
miesza¢ mikserem itd. Potem wlaé tyzke oliwy i sok z cytryny, wymiesza¢ mikserem. Do ciasta
wrzuci¢ bakalie, wymieszac tyzka i wlewac do blaszki, wysmarowanej margaryna i posypanej butka
tarta. Na $rodku ciasta nozem zrobi¢ rowek i piec ok. 50 min w temp 170 stopni. Dobrze upieczony
keks powinien mie¢ pekniecie na srodku.



