Doradca
smaku

Sernik

CUKIERECZEK

SKEADNIKI

jajek do masy serowej
sernix

sok z cytryny

maki

masto

proszek do pieczenia
zé6ttka jaj

polewa czekoladowa
widrka kokosowe, drobne orzeszki
ser biaty

cukier puder

cukier puder

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

5 szt

1 szt

1/2 szt

2 szklanki
200 g

1,5 tyzeczki
3 szt

1-2 szt

do posypania
1 (twarogowy)
1/2 szklanki

200 g

ILOSC
@ PORC]I
5+

Z6ttka utrze¢ z cukrem pudrem,do masy zéttkowej doda¢ ser twarogowy,sernix, sok z
cytryny,potaczy¢ za pomocg miksera. Biatka ubi¢ na sztywno i delikatnie wymiesza¢ z masa

serowa.

Z maki,masta ,cukru pudru, zéttek, proszku do pieczenia zagnies¢ ciasto. Ciastem wytozy¢

prostokatna blaszke , ktérg nalezy wytozy¢ papierem do pieczenia, Wla¢ mase serowg i upiec.
Piec w temp. 180stopni, przez okoto godzine.
Po upieczeniu zimne ciasto pola¢ czekolada i posypac wiérkami kokosowymi, orzechami.



