Doradca
smaku

Mufinki z czekolads :
2% BABCIAGRAMOLKA

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 5+

SKEADNIKI

2 szklanki maki

1 tyzeczka proszku do pieczenia ( ptaska )
1 szklanka mleka,

kostki masta

1 tabliczka mlecznej czekolady

szczypta soli

1/3 szklanki cukru

jajko 2 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto roztopi¢ i wystudzi¢. Make , jajka, mleko, proszek do pieczenia , szczypte soli, cukier,
pokruszong na mate kawatki czekolade i wystudzone masto wymieszac ( tyzkg - nie miksowac .
Rozgrzad piekarnik do 220 stopni . Blaszke do mufinek ( duza ) wytozy¢ papierowymi foremkami
Wtozy¢ ciasto do ¥ wysokosci foremek . Piec 20 -25 minut. Wyja¢ i pozostawi¢ w foremkach do
wystygniecia. ( Jesli pieczemy w papierowych foremkach to nie zdejmowac ich tylko tak podawac
.Z tej porcji wychodzi 6 sztuk duzych mufinek.

Mozna pola¢ kolorowym lukrem ,ale wg mnie nie ma takiej potrzeby .Bardzo smaczne sa tez jesli
naktadajac ciasto w foremki po natozeniu potowy porcji wtozy sie w srodek matg tyzeczke konfitury
np. wisniowej ( wazne by byta lekko kwaskowa ) i przykry¢ reszta ciasta .

Te marcepanowe rézyczki to wprawki wnuczka ktéry koniecznie chciat cos ulepi¢ z marcepanu do
dekoracji deseréw .Dzieci to jedza bo stodkie- jak dla mnie raczej nie - nie przepadam za
marcepanem .



