Doradca
smaku

Babka ucierana kakaowa z polews :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKEADNIKI

1 kostka masta

szklanki cukru

4 tyzki kwasnej Smietany

2 szklanki maki

szklanki maki ziemniaczanej

3 tyzeczki proszku do pieczenia

cukier waniliowy

3 tyzki kakao

2 gotowe polewy czekoladowe ( takie do rozpuszczenia )

jajko 4 szt.

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wymieszac i zmiksowac wszystkie sktadniki . Forme do babki ( z kominkiem ) wysmarowa¢ mastem
i wysypac butkg tartg . Wtozy¢ mase . Piec w rozgrzanym do 180 stopni piekarniku przez godzine .
Wyija¢ z piekarnika. Poczekac , az ostygnie i wyja¢ z formy.

Podgrzac polewe w gorgcej wodzie w opakowaniu , otworzy¢ i pola¢ babke . Udekorowac .

Mozna tez posypac cukrem pudrem lub polukrowac.

Z tej porcji wychodzi jedna wieksza lub 2 mate babeczki .



