
Farfalle na bulionie z ziołami

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
45 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

makaron Farfale 15 dag

masło 1 łyżka

natka pietruszki posiekana 3 łyżki

bazylia świeża posiekana 3 łyżki

rosół warzywny 2 kostki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Zagotować 1,5 litra wody z kostkami bulionowymi . Wrzucić makaron i ugotować al dente .
Odcedzić . Wrzucić z powrotem do garnka .Dodać masło i wsypać zieleninę . Zamieszać , przykryć i
zostawić pod przykryciem na 5 minut


