Doradca

smaku
Krucha tarta z rabarbarem :
BABCIAGRAMOLKA
- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI

1/2 gotowego ciasta kruchego - mrozonego
3/4 SZKLANKI CUKRU
1/4 szklanki butki tartej
1 tyzka masta
papier do pieczenia
groch (do obcigzenia papieru do pieczenia) 1 szkl.

rabarbar 2 szklanki (pokrojony i obrany)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z ciasta wycig¢ krazek o $rednicy 4 cm wiekszej niz foremka do tarty ( wystarczy potozy¢ foremke
na ciasto i obkroi¢ w koto z 4 cm zapasem .Foremke do tarty ( taka Srednicy matej tortownicy )
natrze¢ mastem i wysypac butka tarta .Wytozy¢ ciastem forme dociskajgc spdd i brzegi .Potozy¢ na
ciescie papier do pieczenia i wsypac na niego groch , fasole lub ryz gruba warstwa ( zapobiega to
odstawaniu ciasta od brzegdw ).

W czasie gdy ciasto sie piecze obrac i pokroi¢ rabarbar .Zasypa¢ do potowg cukru.

Piekarnik rozgrza¢ do 180 * C . Wstawic ciasto. Piec 20 minut. Wyja¢ z piekarnika i usuna¢ papier z
wysypanym na nim grochem.

Odsgczy¢ rabarbar .Ciasto posypac 2 tyzkami butki tartej .Reszte butki wymieszad z cukrem i
rabarbarem . Wytozy¢ na ciasto. Wstawi¢ do piekarnika i piec ponownie przez 25 minut.

Wyja¢ .Podawac na ciepto z lodami waniliowymi lub ostudzone- jak kto woli( to posypatam
cytrynowymi groszkami ale to tylko tak dla oka )

Te gotowe ciasto to dla mnie zbawienie. Nie lubie pieczenia ciast a dzieki temu , ze jest mrozone
francuskie i kruche moge cos$ zrobic.



