Doradca
smaku

makaron penne z sosem neapolitanskim z oregano i
tymiankiem

JOLANTA_P-S
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI

makaron penne 200 g

sos do makaronu neapolitanski 1 op.

pieprz kolorowy do smaku

kietbasa slaska 1 szt.

oliwa 1 tyzka

bazylia swieza 2 listki

sol 2 tyzeczki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotowad z 2 tyzeczkami soli. W miedzy czasie zrobi¢ sos: kietbase pokroi¢ w drobng
kostke i usmazyc na 1 tyzce oleju. 1 opakowanie sosu do makaronu- Neapolitanski z oregano i
tymiankiem wymieszac z 300 ml zimnej wody, wla¢ do kietbasy i dusi¢ 5 minut. Gotowym sosem
pola¢ makaron, ozdobi¢ swiezymi listkami bazylii.



