Doradca

smaku
Tort feta
AGNIESZKA191
— CZAS
‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN
SKELADNIKI
masto 140 gram
majonez 4 tyzka
musztarda 1 tyzka
mieso wedzone 150 gram
szynka 150 gram
ogorki kiszone 9 szt
pomidory bez skory 3 szt
szczypiorek
Pieprz czarny mielony Prymat
chleb 500 gram
ser feta 200 gram
twardg 300 (pdtttusty)
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Masto ucieramy, dodajemy majonez, musztarde.. Nastepnie kroimy drobno wedzone mieso,
szynke, ogérki, pomidory /wczesniej pozbawione pestek i skérki/.
Mase dzielimy na 3 czesci.

| cze$¢ mieszamy z wedzonkg i szczypiorkiem.
Il cze$¢ mieszamy z szynkq i pieprzem
[l czes¢ mieszamy z pomidorami i ogérkiem.

Z catego chleba obkrawamy skérke. Kroimy go poziomo na 4 czesci /tak jak biszkopt na tort/. Trzy
czesci chleba smarujemy masa. Kazda inng. Nastepnie naktadamy jedna warstwe na drugiej a
ostatnig czes¢ chleba ta nie posmarowang ktadziemy na wierzch. Lekko wszystko dociskamy.

Ser feta i twardg mieszamy razem i doprawiamy do smaku. pieprzem. Masa smarujemy boki i
wierzch ,tortu”. Wstawiamy do lodédwki na okoto 2 godzin. Dekorujemy wierzch plasterkami
pomidora i ogérkéw.

W wersji dla oséb nie jedzgcych czerwonego miesa, szynke zastepujemy ugotowanym miesem
drobiowym np. z piersi kurczaka a mieso wedzone wedzonym tososiem. /inwencja dowolna/.
Réwniez pomidory i ogérki mozna dowolnie zamienia¢ w zaleznosci co kto lubi



