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Masto rozpusci¢ w rondlu, doda¢ cukier puder, miesza¢ az cukier rozpusci sie w masle. Dodac
masto orzechowe, miesza¢ na ogniu az masa zrobi sie gtadka, po czym zdja¢ z ognia. Dodac
pokruszone krakersy i ptatki migdatéw, wymieszad. Przetozy¢ do formy wytozonej folig spozywcza,
mocno docisng¢, schtodzi¢ w lodéwce pod przykryciem.

Czekolade rozpusci¢ z odrobing mleka na parze badz w mikrofali, rozprowadzi¢ po powierzchni
ciasta, wtozy¢ na pare godzin do lodéwki. Po stezeniu czekolady pokroi¢ na podtuzne batoniki.



