Doradca
smaku

Zimowe placki

SMACZNAPYZA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3.4

SKELADNIKI

duzych ziemniakow 6-8

duze cebule 2

jajko 1

tyzki maki 34

kg kapeluszy ziméwki aksamitnotrzonowej 0,5
marchewka 1

todyga selera naciowego 1

tyzka masta 1

sol i pieprz mielony do smaku:

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Grzyby oczyscic i optuka¢, duze kapelusze pokroi¢, mate zostawi¢ w catosci. Warzywa obra¢. Natke
posiekaé. Ziemniaki zetrze¢ na najdrobniejszych oczkach tarki, do tego zetrze¢ 1 cebule,
wymiesza¢ dodajac jajo, make, pét tyzeczki soli i pieprzu. Smazy¢ na rozgrzanym oleju [mate placki
albo takie na catg patelnielna ztoty kolor. W rondelku rozgrza¢ masto, zeszkli¢ posiekang druga
cebulke, dodac startg na jarzynowej tarce marchewke i posiekanego selera. Doda¢ grzyby, dusi¢
10-15 min. doprawi¢ solg, pieprzem, dodac jogurt. Sosem polewa¢ goragce placki, posypa¢ natka
pietruszki. Doskonate z dodatkiem ogérka konserwowego.



